
Denominazione 
Toscana IGT
Uvaggio 
90% Sangiovese, 10% Canaiolo e Ciliegiolo
Viticoltura 
Biologica
Area di produzione 
Greve in Chianti
Suolo 
Terreno sabbioso su argilla 
Sistema di allevamento 
Cordone speronato
Vendemmia 
A mano
Vinificazione 
30 giorni ca. in botti di acciaio
Affinamento 
24 mesi in tonneau di rovere fracese di 2° e 
3° passaggio e 12 mesi in bottiglia 
Alcool 
13.5%
Produzione 
750 bottiglie l’anno
Formato 
0.75 l
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